wahrend der von der Agentur flr Arbeit und der VHS initiierten betrieblichen Weiterbildung.

Meisterstiick abgeliefert

WeiterbildungsmaBBnahmen bei der RWG Emsland-Siid

bk LUNNE. Nicht abgehoben,
aber erfolgreich geschult
fiir den Service auch geho-
bener Gastronomie sind sie-
ben Mitarbeiterinnen des
Raiffeisen-Grills der Raiffei-
sen-Warengenossenschaf-
ten (RWG) Emsland-Siid in
Lilnne.

Anhand eines praktischen
»Meisterstiicks” bewiesen die
Servicekrifte, was sie in der
sechswochigen ,Fachqualifi-
zierung fiir das Hotel- und
Gaststiittengewerbe, Modul
Empfang und Service® ge-
lernt hatten.

Die betriebliche Weiterbil-
dung war aus einer Koopera-
tion zwischen der Genossen-
schaft niit der Volkshoch-
schule Lingen und der Ar-
beitsagentur Nordhorn ent-
standen.

Die Verantwortlichen stell-

ten das Konzept des zertifi-
zierten WeGebAu-Pro-
gramms der Bundesagentur
fiir Arbeit in Liinne vor.

Die Idee sei, Arbeitslosig-
keit prophylaktisch zu ver-
meiden, indem éltere, gering
qualifizierte und ungelernte
Arbeitskrifte kompetent
weitergebildet werden und
Kenntnisse erlangen, die auf
dem Arbeitsmarkt gefragt
sind. ., Fiir das WeGebAu-Pro-
gramm 2008 sind in dieser
Region 430000 FEuro fiir
etwa 150 Fordermafinahmen
investiert worden“, erklirte
Christian Giesen von der
Agentur fiir Arbeit, der sich
erfreut zeigte, dass das Ange-
bot in dieser Gegend gut an-
genommen werde. ,Natiir-
lich bietet das Programm un-
terschiedliche Weiterbildun-
gen wie z. B. auch EDV,
Schweiffarbeit oder Sicher-

heitstraining an, so Weiter-
bildungsberaterin Mechtild
Wefiling, die ebenso wie die
Agentur fiir Arbeit interes-
sierte Unternehmen gern
iiber das Programm infor-
miert. (Tel: 0591/4069662,
mechtild wessling @belos-
net.de).

Fachkrifte gesucht

,Unterder Vielzahl der von
der VHS angebotenen be-
trieblichen Weiterbildungen
nimmt das Hotel- und Gast-
stiittengewerbe einen hohen
Stellenwert ein. Gerade der
Servicebereich braucht mehr
denn je qualifizierte Fach-
krifte*, so Rainer Ahrendt-
Breuer, der betonte: ,Weiter-
bildung ist auch immer Wirt-
schaftsforderung.”

Das hat auch Andreas
Janssen erkannt, der fast sein
gesamtes Serviceteam zur
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Kanntnissa der gehobenen Gastronomie erlangte das Serwce-Team des Ra|ffe|sen Grills der RWG Emsland Sud in Lunne
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Weiterbildung zum erfahre-
nen Dozententeam Erika
und Lothar Beck gesandt
hatte und begeistert war:
,Mein Team war sehr moti-
viert, hat seinen Horizont er-
weitert, fachlich viel gelernt
und ein echtes Auge fiir den
Service entwickelt”, so An-
dreas Janssen lobend.

Auch Erika Beck zeigte
sich liberzeugt, dass die 120
Qualifizierungsstunden und
der Umgang mit Gésten, Hy-
giene, Tischdekorationen,
Warenkunde, Trage- und Ser-
viertechnik auf fruchtbaren

‘Boden gefallen sind. -

Thre neu gewonnenen Fi-
higkeiten demonstrierten die

»Damen vom Grill“ perfekt,

dls sie der RWG-Geschifts=
fithrung Riucherlachsroulas
de, Barbarieentenbrust und
gratinierté Erdbeeren ser- |
vierten.




